
Carpaccio de Saint Jacques marinées
Croustillant d’amandes et caviar
Pommes vertes au gingembre
Vinaigrette aux fruits de la passion 

 Foie gras au Sagrantino Umbria
Brioche toastée 
Coulis de pommes grenades  

Artichauts en trois façons 
Copeaux de Pecorino 
Truffes de saison 

 Menu
Janvier pour le déjeuner et ou le dîner 
Entrée et plat chaud au choix
Le menu complet avec le dessert  

68.00€
78.00€

Amuse bouche du moment 

Ou

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Filet de turbot rôtit 
Croustillant de riz au safran  
Salsifis de saison confits 
Reduction de jus de crustacés  

Mille feuille de butternut à la sauge 
Mousse de chèvre frais et cassolette de champignons 
Tofu  
Tuile au quinoa 

Ou

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S

Notre planche de fromages de Formaticus Bettembourg 
& ses condiments de saison 

DÉCOUVERTE

Tournedos de veau Terroir 
Gateau de pomme de terre aux truffes 
Cassolette de légumes racines 
Jus au Pinot noir et cacahuètes 

Parfait aux chataignes et marrons confits 
Chocolat et mandarines 

La pause rafraîchissante 
Sorbet Clementine et Mandarine Napoleon 

Ou


