


La magie des fêtes de 

fin d’année s’invite au 

restaurant Loxalis... 

Nos savoureux mets 

seront émerveiller 

vos papilles et faire 

de vos moments en 

famille ou entre amis 

un instant de pure 

convivialité.

L’ensemble de 

l’équipe du 

restaurant Loxalis 

vous remercie pour 

votre fidélité tout 

au long de l’année 

et vous souhaite de 

gourmandes fêtes !

Le restaurant Loxalis sera présent parmis les 60 chalets qui vous 
attendent sur la place de l’Hôtel de Ville à Dudelange pour célébrer les 
fêtes de Noël dans une ambiance festive et familiale.

Soyez au rendez-vous pour découvrir un stand où les saveurs 
traditionnelles de Noël seront représentées. 

Du foie gras, du saumon mariné, des huîtres, du panettone et de 
délicieux vins et champagnes vous accompagneront pour passer avec 
nous de belles fêtes de fin d’année.

MARCHÉ DE NOËL TRADITIONNEL - CHALET DUDELANGE

Du vendredi 6 décembre 2024 au dimanche 15 décembre 2024

DE NOËL 



Nous vous vous invitons à passer vos commandes via :

Téléphone :  24 55 97 21 
E-mail : loxalis.casinodudelange@pt.lu

DERNIERS DÉLAIS POUR PASSER VOS COMMANDES

Aucune modification ou annulation de commande ne pourra être  
enregistrée au delà du 22 décembre avant 15h00

RETRAIT DES COMMANDES

Mercredi 18 décembre de 14h30 jusqu’à 18h00
Jeudi 19 décembre de 14h30 jusqu’à 18h00
Vendredi 20 décembre de 14h30 à 18h00
Samedi 21 décembre de 14h30 à 18h00
Dimanche 22 décembre jusqu’à 15h30
Lundi 23 décembre de 10h jusqu’à 16h30
Mardi 24 décembre de 9h jusqu’à 15h00

AU RESTAURANT LOXALIS DUDELANGE

Du mercredi 18 décembre au 20 décembre 2024

Du mercredi 25 décembre2024 au jeudi 2 janvier 2025

FERMETURE DU RESTAURANT LOXALIS DUDELANGE

BONS CADEAUX 
Disponibles  
au restaurant 
au marché de Noël 
& sur loxalis.lu



DES FÊTES 

Contenants fournis par nos soins 
14 jours de date limite de consommation

FOIE GRAS 

Foie gras de Canard Loxalis 

250gr        48.00€ 

500gr        96.00€ 

SAUMON  

Saumon Label Rouge mariné Loxalis 
aux herbes fines et agrumes  

250gr        35.00€ 

500gr        70.00€ 

VIANDE

Civet de Chevreuil au pinot Noir 
Pommes de terres écrasées à la truffe de saison 

Légumes racines confits 
36.00€

DE NOËL 

Entrée et plat au choix 79.00€
Le menu complet, entrée et plat principal au choix 89.00€

ENTRÉES PLATS PRINCIPAUX

Amuse bouche du moment 

Dôme de Saint-Jacques marinées 
Émulsion d’huîtres et caviar 
Radis blanc acidulés 
Tuile à l’encre de seiche 

Ou

Terrine de foie gras Loxalis 
Aspic de légumes racines 
Confiture de coing 
Toast de pain brioché 

Filet de turbot à la plancha 
Écrasé de pomme de terre au corail d’oursin 
Salsifis et coulis de persil 
Bisque de crustacés 

Ou

Tendre de veau terroir Luxembourgeois 
Polenta croustillante à la truffe 
Salsifis et fricassée de chanterelles 
Sauce au “Noilly Prat” 

Variation de légumes racines  
Pop corn de quinoa 
Beurre blanc au miso 
Lamelles de truffe et germes de saison 

GOURMANDISES PERMISES 

Entremets aux trois chocolats  
Pomme grenade et coulis d’anis étoilé 

Et son Panettone de “Nona Rosa”

Fiche de conseil de dressage et remise en température fournie

À emporter du Mercredi 18 au Dimanche 22 décembre 
de 10h à 12h et de 14h à 17h 

Du lundi 23 au mardi 24 décembre de 10h à 15h

À emporter du lundi 23 au mardi 24 décembre de 10h à 15h

Ou




