
Velouté de petits pois et courgettes
Salpicon de gambas et moules
Cubes de pain croquant
Fraicheur de menthe et anis
“Saveur Verte” Jeff Carrel

Terrine Loxalis de canard et pigeon
Pain Brioche toasté
Chutney de cerises 
Mesclun du moment 
“Petit Chablis” Louis Moreau

 le Lunch
Gourmand  

Au choix

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Lieu jaune sauvage à la plancha
Espuma de pommes de terre et asperges blanches
Variation de courgettes et tomates confites
“Pinot gris” Clos des Rochers

Fusilloni au pesto de basilic
Coulis de tomates rôties
Burrata de Puglia
Amandes toastées
“La Pettegola” Banfi

Ou

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
Château Noaillac - Médoc - Famille Pagès

Tagliata de volaille Luxembourg
Ecrasé de pomme de terre aux olives
Variation de courgettes primeurs
Jus de cuisson aux graines de moutarde
Vacqueyras - Pierre Amadieu

Semifreddo aux abricots et yaourt
Parfum d’estragon

Folie de roi - Pacherenc du Vic-Bilh 

Ou

  Au déjeuner du Mercredi 21 mai au Samedi 24 mai 2025

Stationnement gratuit de 12h à 14h30 au Parking Saint-Éloi (50 places) à 100m

du restaurant ou les places de stationnement direction l’hôpital de Dudelange.
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

Au choix

9.30€

11.20€

9.90€

9.90€

 10.20€

 9.40€

 le Lunch Entrée et Plat chaud au choix :              29€
le Plat seul chaud au choix:                                   21€
le fromage sélection ou le dessert                             8€

  

12.10€


