
Sashimi de bar
Courgettes marinées
Coulis d’abricots
Mesclun au Gin “Entre nous” 

Suggestion vin “La Pettegola” Banfi

L’œuf parfait
Espuma d’asperges 
Croustillant de pain
Huile à l’ail des ours

Suggestion vin “Petit Chablis”
Louis Moreau

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Filet de daurade sébaste à la plancha
Choux pak choï et pêches rôties
Pomme de terre à la ciboulette
Sauce au vin blanc

Suggestion  vin “Pinot gris” Clos des Rochers

Tagliata de tofu
Beignet de fleur de courgette
Coulis de tomates confites au basilic
Ricotta aux agrumes

Suggestion vin “Saveur verte” Jeff Carrel

Ou

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison

Suggestion vin “Château Noaillac” Médoc - Famille Pagès

Tagliatelle Loxalis “alla gricia”
Guanciale,  pecorino
Artichauts marinés

Suggestion vin “Primitivo” Marmorelle

Mille feuille et crème de citron
Variation de fraises

Suggestion vin “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh 

Ou

Au déjeuner du Mercredi 28 mai au Samedi 31 mai 2025
Hors Jeudi 29 mai 2025 - Férié pour l’Ascencion

Stationnement gratuit de 12h à 14h30 au Parking Saint-Éloi (50 places) à 100m du restaurant ou les places
de stationnement direction l’hôpital de Dudelange.
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

9.90€

11.20€
9.30€

9.90€

 10.20€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix : 29€
Plat principal : 21€
Fromage ou dessert : 8€

10.90€

Au choix Au choix


