
Carpaccio de Boeuf Terroir 
Salade de légumes aux aromates
Emulsion à la moutarde 
Crumble de tarallo
Suggestion vin “La Pettegola” Banfi :

Pappa de pain à la tomate
Burrata des Pouilles
Pesto de Basilic
Suggestion vin “Petit Chablis”:
Louis Moreau

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Roulade de bar aux herbes fines
Carottes primeurs 
Pomme de terre écrasée à l’aneth
Coulis de persil
Suggestion  vin “Pinot gris” Clos des Rochers :

Pâtes paccheri à la sauce tomate confite
Burrata en déclinaison
Basilic et amandes toastées
Suggestion vin “Saveur verte” Jeff Carrel:

Ou

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
 Comté de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
                   Suggestion vin “Château Noaillac” Médoc - Famille Pagès:

Ballotine de dinde fermière aux champignons
Ecrasée de pommes de terre à l’aneth
Carottes primeurs et sauce suprême
Suggestion vin “Primitivo” Marmorelle:

Tagliata de fruits de saison
Glace Straciatella 

Suggestion vin “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh:

Ou

Au déjeuner du Mercredi 4 Juin au Samedi 7 Juin 2025

Stationnement gratuit de 12h à 14h30 au Parking Saint-Éloi (50 places) à 100m du restaurant ou les places
de stationnement direction l’hôpital de Dudelange.
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

9.90€

11.20€

9.30€

9.90€

 10.20€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix : 29€
Plat principal :                              21€
Fromage ou dessert :                         8€

10.90€

Au choix Au choix


