
Gambas croustillantes en pâte kadaïf
Carottes aigre douce
Tzatziki
Pousses de saison
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi

Gaspacho de tomates
Brunoise de légumes
Radis rouges croquants
Huile d’olive primeur
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Cavatelli aux fruits de mer
Sauce tomate au rouget grondin
Coulis de persil
Crumble à l’ail noir
Suggestion  vin blanc  “Pinot gris” Clos des Rochers

Notre salade estivale
Quinoa et légumes de saison
Cubes de féta, tomates confites
Sauce chimichurri à la coriandre
Suggestion vin blanc “Collecivetta” Pasetti

Ou
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G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
 Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Médoc - Famille Pagès

Fricassée de lapin fermier au parfum de fenouil
Pommes de terre sautées au romarin
Pousses d’épinards
Sauce chasseur
Suggestion vin rouge “Valpolicella” Santi

Entremet au chocolat,  financier aux amandes
Déclinaison de fraises

Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh

Ou

Au déjeuner du Mercredi 11 Juin au Samedi 14 Juin 2025

Stationnement gratuit de 12h à 14h30 au Parking Saint-Éloi (50 places) à 100m du restaurant ou les places
de stationnement direction l’hôpital de Dudelange.
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

9.90€

11.20€

9.80€

9.90€

10.20€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix :   29€
Plat principal :                                21€
Fromage ou dessert :                          8€

9.90€

Au choix Au choix


