
Fleurs de courgette farcies
A la ricotta et aux olives
Crème de courgettes à la marjolaine
Crumble de tarallo et cress du moment
Suggestion vin blanc “Cala Reale” Vermentino
Sella & Mosca - Sardaigne

Truite marinée et légèrement fumée
Pastèque infusée au citron
Brunoise de concombre en osmose
Coulis de persil et germes de saison
Suggestion blanc “Terre Bianche” Alghero Torbato 
Sella & Mosca - Sardaigne

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Filet de perche au four
Ecrasé de pomme de terre au basilic
Haricot vert et pois mange tout
Sauce tomate, olives et câpres
Suggestion  vin rosé “Anemone”
Sella & Mosca - Sardaigne

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
 Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Famille Pagès

Médoc - France

Tartufo à la glace vanille
Café et crème à la liqueur Borsci 

Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh
Sud ouest - France

Ou

Au déjeuner du Mercredi 13 au Samedi 16 Aout 2025
Sauf Vendredi 15 Août 2025

Stationnement gratuit de 12h à 14h30 au Parking Saint-Éloi (50 places) à 100m du restaurant ou les places
de stationnement direction l’hôpital de Dudelange.
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

8.80€

8.40€

8.00€

10.20€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix :   29€
Plat principal :                                21€
Fromage ou dessert :                          8€

Au choix Au choix

11.20€

Notre salade estivale
Taboulé de quinoa aux légumes d’été
Variation de tomates couleurs
Pesto de basilic
Cubes de féta à la menthe
Suggestion vin blanc “Petit Chablis”
Louis Moreau - Bourgogne France


