
Bresaola Punta d’Anca
Citronette et bouquet de roquette
Copeaux de parmesan
Suggestion vin blanc “Cala Reale” Vermentino
Sella & Mosca - Sardaigne

Cavatelli aux gambas
Emulsion d’huile d’olive
Ail,  piment et persil
Coulis de burrata
Suggestion  vin blanc “Petit Chablis”
Louis Moreau

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Suprême de pintade cuit à basse température
Mille feuille de pomme de terre au romarin
Tian aux légumes du soleil
Jus aux herbes
Suggestion vin rouge “ Terrerare” Riserva
Sella & Mosca - Sardaigne

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
 Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
Suggestion vin rouge “Tanca Farra” Alghero

Sella & Mosca - Sardaigne

Financier à la menthe et au basilic
Crémeux aux citrons d’Amalfi et sa glace au chocolat blanc

Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh
Sud ouest - France

Ou

Au déjeuner du Mercredi 3 au Samedi 6 Septembre 2025

Stationnement gratuit de 12h à 14h30 au Parking de l’Arbed à 200m du restaurant ou les places de
stationnement direction l’hôpital de Dudelange.
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

8.80€

11.20€

12.00€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix :   29€
Plat principal :                                21€
Fromage ou dessert :                          8€

Au choix Au choix

8.00€

Houmous de pois chiche
Déclinaison de légumes crus et cuits
Foccacia croquante
Raisins secs
Suggestion vin rosé “Anemone”
Sella & Mosca - Sardaigne

9.50€


