
Soupe de poisson
Émietté de cabillaud
Toast de pain suédois et rouille
Suggestion vin blanc “La Pettegola”
Banfi - Toscane, Italie

Carpaccio de betteraves rouges
Taboulé de quinoa aux aromates
Mesclun du moment
Jus de persil 
Suggestion vin rouge “Chianti”
Melini Granaio - Toscane, Italie

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Filet de maigre à la plancha
Purée de pomme de terre et brocoli
Pointes de “Cime di Rapa”
Sauce aux coquillages
Suggestion vin blanc “Petit Chablis”
Louis Moreau - Bourgogne, France

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
 Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
Suggestion vin rouge “Château Noaillac”

Famille Pagès - Médoc

Entremet au cassis et à la violette
Coulis de fruits rouges

Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh
Sud ouest - France

Ou

Au déjeuner du Mercredi 21 janvier au Samedi 24 janvier 2026 

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn du restaurant ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange 6mn ou alors nos places de stationnement devant le restaurant 
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

9.90€

9.90€

10.20€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix :   32€
Plat principal :                                23€
Fromage ou dessert :                          9€

Au choix Au choix

Trofie au choux fleur et son coulis
Pop corn de lentilles
Pesto de roquette et burrata
Suggestion vin blanc “La Pettegola”
Banfi - Toscane, Italie

11.20€

9.90€

Porc gratiné à la Fontina et jambon de Parme
Purée de pomme de terre et brocoli
Pointes de “Cime di Rapa”
Sauce au Marsala 
Suggestion vin rouge “Vacqueyras”
Pierre Amadieu - Vallée du Rhône, France

Ou

12.10€


