
LUNCHGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 28 janvier au Samedi 31 janvier 2026 

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Fromage ou Dessert :                         

E N T R É E S
Velouté de brocoli au lait de soja  -  Crème de chèvre frais,  croûtons au beurre salé
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - Toscane, Italie - 9.90€

32.00€

Ceviche de bar aux agrumes - Guacamole d’avocats,  mesclun aromatique
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau - Bourgogne, France - 11.20€

 23.00€
   9.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Dos de Skrei “pleine mer” - Mousseline de pomme de terre au corail d’oursin,
endives rôties,  sauce Riesling aux coquillages
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau - Bourgogne, France - 11.20€

Paleron de boeuf braisé à la bière - Pomme de terre écrasées et choux rouges
Endives rôties,  jus de cuisson réduit
Suggestion vin rouge “Vacqueyras” Pierre Amadieu - Vallée du Rhône, France - 12.10€

Tagliatelle au jus de betteraves confites - Fondue de gorgonzola, crumble de noix
Suggestion vin blanc “Pinot Gris” Clos des Rochers - Luxembourg - 9.90€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Brie de Normandie - Condiments de saison de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac”Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Parfait glacé à la mandarine - Liqueur “Napoléon”
Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh Sud ouest, France - 9.40€

Ou

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.


