
Velouté de carottes et céleri rave
Espuma de chèvre frais
Cubes de pains croustillants
Suggestion vin rouge “Chianti”
Melini Granaio - Toscane, Italie

Tartare d’avocat aux crevettes roses et saumon
Pain suédois toasté
Coulis de persil 
Mesclun d’hiver
Suggestion vin blanc “Petit Chablis”
Louis Moreau - Bourgogne, France

Le Lunch Gourmand 

Ou

E N T R É E S P L A T S  P R I N C I P A U X

Espadon pané en chapelure verte
Houmous de pois chiche à l’huile d’olive
Rosace de carottes couleurs
Sauce salmoriglio
Suggestion vin blanc “Pettegola ”
Italie- Banfi- Toscane

Ou

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
 Variation de fromage de la fromagerie “La Kissel” à Kanfen

Ses condiments de saison
Suggestion vin rouge “Château Noaillac”

Famille Pagès - Médoc

Entremet à la noisette et chocolat noir
Coulis de grenade

Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh
Sud ouest - France

Ou

Au déjeuner du Mercredi 7 janvier au Samedi 10 janvier 2026 

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn du restaurant ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange 6mn ou alors nos places de stationnement devant le restaurant 
Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

9.90€

11.20€

10.20€

 9.40€

Entrée + Plat principal au choix :   32€
Plat principal :                                23€
Fromage ou dessert :                          9€

Au choix Au choix

Gnocchi de pomme de terre 
Fricassée de légumes racines
Coulis de légumes
Copeaux de tofu
Suggestion vin blanc “La Pettegola”
Banfi - Toscane, Italie

9.90€

9.90€

Filet de canette de Barbarie
Pomme de terre écrasée à la ciboulette
Rosace de carottes couleurs
Jus au Pinot Noir
Suggestion vin rouge “Eclipse”
Jeff Carrel- Languedoc-France

Ou

9.80€


