
MENUSignature du Chef
Février et Mars au déjeuner et au dîner ~ Servi uniquement pour l’ensemble de la table

Entrée + Plat principal au choix
Menu complet                     

E N T R É E S
Amuse bouche du moment

72.00€

Sashimi de thon rouge -  Betteraves confites au poivre long, fraicheur de framboises et yuzu
Suggestion vin blanc “Viognier Clairette” 2024 - 9.00€

84.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Bar de ligne à la plancha -  Fricassée de topinambours
Marbré de pomme de terre à l’encre de seiche, sauce aux coquillages et salicornes de mer
Suggestion vin blanc “Gigondas” 2024 - 12.00€

Magret de canard des Landes -  Servi rosé,  polenta au lait et cacao pur
Endives braisées et jus court au chocolat noir
Suggestion vin rouge “Saint Joseph” 2023 - 14.00€

Mousseline de céleri rave au lait de coco -  Céleri croustillant, tofu snacké
Truffes de saison et jus de légumes racines
Suggestion vin blanc “Gigondas” 2024 - 12.00€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Variation de fromage -   Condiments de saison. De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac”Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Le chocolat décliné en textures - La framboise en variations gourmandes
Suggestion vin doux “Muscat de Beaumes de Venise” 2022 - 12.00€

Rosace de langoustines aux agrumes -  Tartare de coeur d’artichaut à la menthe
Caviar Osciètre et émulsion de crustacés
Suggestion vin blanc “Gigondas” 2024 - 12.00€

Carpaccio de betteraves couleurs - Taboulé de quinoa rouge aux aromates,  tagliatelles de
légumes racines croustillantes à la farine de riz, émulsion de persil et pain suédois toasté 
Suggestion vin blanc “Gigondas” 2024 - 12.00€

La pause rafraichissante
Le sorbet fruit de la passion et jus de litchi aigre doux
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Au cœur du Gigondas sur les coteaux baignés de soleil et de garrigue, le domaine viticole Pierre Amadieu cultive
depuis 1929, des vins de caractère, authentiques, expressifs et élégants.

Entre savoir-faire familial et respect du terroir, chaque cuvée raconte la force et la finesse de la
Vallée du Rhône


