
LUNCHGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 25 février au Samedi 28 février 2026 

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Fromage ou Dessert :                         

E N T R É E S
Velouté de carottes et gingembre -  Croûtons de pain et noisettes
Suggestion vin blanc “Viognier Clairette” Pierre Amadieu - Vallée du Rhône, France - 9.00€

32.00€

Carpaccio de boeuf - Salade de champignons de Paris,  fondue de Parmesan 
Suggestion vin rouge “Vacqueyras” Pierre Amadieu - Vallée du Rhône, France - 12.10€

 23.00€
   9.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Filet de sandre - Écrasé de pomme de terre,  carottes fanes et sauce au citron  
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau - Bourgogne, France - 11.20€

Mignon de porc - Purée de céleri rave, carottes fanes et sauce à la moutarde
Suggestion vin blanc “Pinot Gris” Mathis Bastian - Luxembourg - 9.90€

Tagliatelle au pesto de brocoli -  Copeaux de Pecorino et olives
Suggestion vin blanc “Gigondas” - Pierre Amadieu - Vallée du Rhône, France 12.00€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Assortiment de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Entremet à la banane - Caramel aux fruits de la passion, crumble de fruits secs
Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh Sud ouest, France - 9.40€

Ou

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.


