
LUNCHGourmandGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 29 avril au Samedi 2 mai 2026 

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Fromage ou Dessert :                         

E N T R É E S
Asperges blanches au parmesan -  Mousseline au citron et croûtons de pain
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau - Bourgogne, France - 11.20€

32.00€

Tartare de saumon - Gazpacho de pommes vertes et agrumes, petits pois
Tuiles aux algues
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau - Bourgogne, France - 11.20€

 23.00€
   9.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Pavé de sandre - Purée de choux fleur et de pomme de terre,  carottes fanes
Beurre blanc à l’ail des ours
Suggestion vin blanc “Viognier Clairette” Pierre Amadieu - Vallée du Rhône, France - 9.00€

Lapin farci aux champignons de saison - Polenta au parmesan, carottes fanes
Sauce au vin rouge
Suggestion vin rouge “Saint Joseph” Pierre Amadieu, Côte du Rhône, France - 14.00€

Orzo façon risotto -  Crème de courgette,  Asiago et cacahuètes torréfiées 
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - Toscane, Italie - 9.90€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Assortiment de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Cheesecake aux fruits rouges
Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh Sud ouest, France - 9.40€

Ou

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.
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