
LUNCHGourmandGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 13 au Samedi 16 mai 2026

Sauf Jeudi 14 mai (jour férié)
Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Fromage ou Dessert :                         

E N T R É E S
Fricassée de champignons -  Espuma de bleu de bufala, croûtons de pain
Huile aux herbes
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - Toscane, Italie - 9.90€

34.00€

Saumon mariné aux herbes et au citron - Gel de citron et roquette
Suggestion vin blanc “Pinot Gris” Mathis Bastian - Luxembourg - 9.90€

 24.00€
 10.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Pavé de truite façon meunière - Pomme de terre vapeur à l’ail et au persil
Choux fleur aux herbes
Suggestion vin blanc “Petit Chablis” Louis Moreau - Bourgogne - France 11.20€

Collet de porc - Mousseline de pomme de terre à la ciboulette,  choux fleur aux herbes
Sauce au Pinot Noir
Suggestion vin rouge “Vacqueyras” Pierre Amadieu, Vallée du Rhône, France - 12.10€

Gnocchi -  Tomate, burrata et olives
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - Toscane, Italie - 9.90€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Assortiment de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Panna cotta - Noisettes et framboises
Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh Sud ouest, France - 9.40€

Ou

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.
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