
LUNCHGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 6 mai au Vendredi 8 mai 2026

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Fromage ou Dessert :                         

E N T R É E S
Tartare de butternut confit -  Popcorn de lentilles,  émulsion à l’ail noir
Herbes aromatiques
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - Toscane, Italie - 9.90€

34.00€

Porcelet confit et croustillant - Vinaigrette aux agrumes, chips de focaccia, roquette
Suggestion vin rouge Chianti - Melini Granaio - Toscane, Italie - 9.90€

 24.00€
 10.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Tagliatelle à la bolognaise de scampi et calamar - Pesto de basilic
Crumble de taralli à l’anis
Suggestion vin blanc “Pinot Gris” Mathis Bastian - Luxembourg - 9.90€

Suprême de volaille fermière - Pomme de terre écrasée au romarin
Jeunes poireaux rôtis,  jus aux champignons de saison
Suggestion vin rouge “Vacqueyras” Pierre Amadieu, Vallée du Rhône, France - 12.10€

Mousseline de céleri rave à la noix de coco -  Tempura de céleri,  tofu, jus de légumes
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - Toscane, Italie - 9.90€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Assortiment de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Semifreddo au citron - Crémeux au thé matcha et gel d’agrumes
Suggestion vin moelleux “Folie de roi” Pacherenc du Vic-Bilh Sud ouest, France - 9.40€

Ou

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.


