
LUNCHGourmandGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 15 au Samedi 18 Juillet 2026

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Entrée,  fromage ou dessert :     

E N T R É E S
Feierstengszalot -  Oeuf mimosa et vinaigrette à la moutarde, pousses de saison
Suggestion vin blanc “Pinot Gris” Mathis Bastian - 9.90€

35.00€

Soupe de melon -  Menthe fraiche et vinaigre balsamique
Suggestion vin rosé “Figuière Première” Famille Combard - 14.00€

 24.00€
 11.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Tagliata de volaille fermière - Mousseline de pomme de terre à l’huile d’olive,
roquette et pignons de pin
Suggestion vin rouge “ Signature François” Famille Combard - 12.00€

Pavé de bar à la plancha - Mousseline de pomme de terre à l’huile d’olive,  broccolini
Suggestion vin blanc “Signature Valérie” Famille Combard - 12.00€

Taboulé aux aromates d’été  - Salade romaine, tomates couleurs,  fêta,
coulis de basilic
Suggestion vin blanc “La Pettegola” Banfi - 9.90€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Duo de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Château Noaillac” Famille Pagès - Médoc, France - 10.20€

Pêche jaune au sirop de cassis -  Glace vanille
Suggestion vin moelleux “Folie de Roi” Pacherenc du Vic-Bilh - 9.40€

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

Ou
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