
LUNCHGourmandGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 30 Septembre au Samedi 3 Octobre 2026

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Entrée,  fromage ou dessert :     

E N T R É E S
Cocktail de crevettes roses et dès de saumon -  Salade de fenouil aux agrumes et
pousses du moment
Suggestion vin blanc “Riesling” Domaine Um Goldbierg - 13.00€

35.00€

Velouté de carottes au lait de coco -  Tranche de brioche toastée
Suggestion vin blanc “Roots” Molling Wines - 12.00€

 24.00€
 11.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Suprême de volaille fermière farci aux champignon de Paris - Pomme de terre rôties
à la ciboulette et légumes de saison, sauce au Riesling
Suggestion vin blanc “Riesling” Domaine Um Goldbierg - 13.00€

Espadon en chapelure d’herbes - Pomme de terre rôties à la ciboulette et légumes de
saison, coulis de basilic
Suggestion vin rouge “Franc de Bel” Château de Bel - Bordeaux 14.00€

Orechiette au “cime di rappa” et ricotta -  Broccolini sautés
Suggestion vin blanc “Beaune Monopole” Domaine Baptiste Guyot - Bourgogne - 15.00€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Duo de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin rouge “Eclipse” Jeff Carrel - 9.80€

Panna cotta aux framboises -  Sablé breton 
Suggestion vin moelleux “Muscat Beaumes de Venise” Terre blonde - Rhône - 10.00€

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

Ou
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