
LUNCHGourmandGourmandGourmand
Au déjeuner du Mercredi 9 au Samedi 12 Septembre 2026

Entrée + Plat principal au choix :
Plat principal :   
Entrée,  fromage ou dessert :     

E N T R É E S
Carpaccio de canard aux herbes-  émulsion aux poivres et miel
Pousses du moment et crumble aux noix
Suggestion vin Rouge France Franc de Bel Solera Bordeaux 14.00€

35.00€

Velouté de Butternut-  Emulsion au parmesan et graines de courges
Suggestion vin Blanc Luxembourg “Roots Molling Wines “ 12.00€ 

 24.00€
 11.00€

P L A T S  P R I N C I P A U X
Filet de sandre - Polenta croustillante et niçoise de légumes
Beurre blanc à l’estragon 
Suggestion vin blanc Luxembourg Riesling Dieffert Stadtbredimus Domaine Um Goldbierg 13.00€

 Jarret de porc confit - écrasée de pommes rattes et nicoise de légumes
Sauce de braisage
Suggestion vin Rouge France Franc de Bel Solera Bordeaux 14.00€

Orecchiette -  Crème d’aubergines
Copeaux de ricotta demi sel et grumble de tarali
Suggestion vin blanc France Viognier Domaine Xavier Gerard 14.00€

G O U R M A N D I S E S  P E R M I S E S
Duo de fromages - De la fromagerie “La Kissel” à Kanfen
Suggestion vin Rouge France Franc de Bel Solera Bordeaux 14.00€

 Mille feuille aux framboises-
Suggestion vin Moelleux Muscat Beaumes de Venise 10.00€ 

Ou

Ou

Ou

Stationnement gratuit au Parking de l’Aciérie à 5mn ou les places de stationnement
direction l’hôpital de Dudelange à 6mn ou nos places de stationnement devant le restaurant

Service voiturier - placier disponible tous les soirs et le dimanche au déjeuner.

Ou


	LUNCH
	Gourmand
	Au déjeuner du Mercredi 9 au Samedi 12 Septembre 2026
	Entrée + Plat principal au choix :
	Plat principal :
	Entrée, fromage ou dessert :
	35.00€
	24.00€
	11.00€


	ENTRÉES
	PLATS PRINCIPAUX
	Jarret de porc confit - écrasée de pommes rattes et nicoise de légumes

	GOURMANDISES PERMISES



